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SAROS

• Promosyon ürünlerini sergilemek için tasarlanmış
• Dik cam duvarlar sayesinde panaromik ürün görünümü
• Sessiz ve verimli kondenser ünitesi
• Yoğuşma suyu için kendinden buharlaştırma sistemi
• Çıkarılabilir kondenser ünitesi / kolay bakım
• Ral kodu renk seçenekleri
• Alimünyum bumperler
• M1 & M2 çalışma sıcaklık sınıflarına uygunluk 
• Eğimli, ayarlanabilir teşhir yüzeyi

• Designed to display products on promotion
• Enlarged visibility with straight glass surfaces
• Silent&efficient condensing unit
• Self evoporation system for condansate water
• Pull out condensate tray / easy maintenence
• Ral colour options
• ALM. bumpers
• M1 & M2 Temp. Class
• Tiltable display surface
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Saros
İçten Motorlu Düz Camlı Promosyon Reyonu
Integral Promotional S.g. Serveover

Ürettiğimiz ürünlerde önceden haber vermeksizin değişiklik yapma, hakkımız saklıdır. 
We reserve the right of modification for our products without any previous notice.

SAROS
TEKNİK BİLGİLER / TECHNICAL SPECIFICATIONS

DERİNLİK / DEPTH mm 1189

ÇALIŞMA SICAKLIĞI 
OPERATING TEMPERATURE  °C M1                     M2 

( -1 / +5 °C )      ( -1 / +7 °C )

UZUNLUK / LENGTH
937,5

1250

YAN KAPAKLAR / SIDE WALL mm 20 + 20


